.GEBACKENE
APRIKOSEN MIT
THYMIANHONIG

VIELSEITIGE BEGLEITUNG FUB KASE,
JOGHURT & CO
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MAN BRAUCHT

. 8 APRIKOSEN
A0 G BREITSAMER THYMIANHONIG AUS KRETA
1 EL BUTTER
1 EL ZITRONENSAFT
2-3 THYMIANZWEIGE

-

SO GEHT’S
e APRIKOSEN WASCHEN, HALBIEREN UND KERNE ENTFERNEN.

e HONIG UND BUTTER BEI GERINGER HITZE IN EINER PFANNE SCHMELZEN,
THYMIANZWEIGE HINZUGEBEN.

e APRIKOSEN MIT DEN SCHNITTFLACHEN NACH UNTEN IN DIE PFANNE LEGEN.
ETWA 3 MINUTEN ERWARMEN UND DANN MIT ZITRONENSAFT BETRAUFELN.

e MIT GRIECHISCHEM JOGHURT, WURZIGEM ZIEGENKASE ODER WEISSBROT SERVIEREN.

o v

_EN
‘BREITSAMER

WHONIG




